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プロフィール

中村剣（なかむら けん）

1967年7月1日生まれ

福岡県久留米市

A型
名前の由来は親父が山登りが趣味だったこと
から「剱岳」より

Copyright(c) 2014 Ken Nakamura All Rights Reserved. 3 / 58



九州工業大学

西日本銀行

セイコーエプソン

花のバブル入行組
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2012年 診断士試験合格
2013年4月 診断士登録
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趣味 オートバイ
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写真
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ワインの現状
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ブームから定着へ
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ワインの輸入数量推移
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クイズ

赤ワイン・白ワイン・ロゼワインの
構成比率はどのくらい？

①赤：白：ロゼ＝７０：２５：５
②赤：白：ロゼ＝５０：４０：１０
③赤：白：ロゼ＝４５：４５：１０
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答え

②赤：白：ロゼ＝５０：４０：１０
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塩尻市とは
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長野県
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長野県

面積 13,562.23平方キロメートル（全国4位）
人口・世帯 2,165,604人（全国16位）

843,222世帯（全国16位）

3年連続 田舎暮らし希望地域ランキングの1位
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塩尻市
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本州中央部広域交流圏
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気候

• 年間降水量 1267.3mm

• 最高気温 ３３．８℃

• 最低気温 －１２．１℃

• 日照時間 年平均2000時間
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降水量と平均気温
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日照量
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ブドウ栽培の適地

• 北緯３０度～５０度

• 南緯３０度～５０度

• 年間降水量 ５００mm～９００mm

• 最低日照量 １３００～１５００時間

北緯 36°06' 
53"

1267.3mm

2000時間

Copyright(c) 2014 Ken Nakamura All Rights Reserved. 26 / 58



県の取り組み
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クイズ

ワインの醸造量、長野県は何位？
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答え
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ワイン用ぶどうの生産
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信州ワインバレー構想

美しい風土のなかで
高品質なワインと香り高い文化を育む

信州ワインバレー
―世界が恋する、NAGANO WINE― 

生 産：長野県産のワイン用ぶどうを使用したワインの醸造を推進する
品 種：評価が高い欧州種を中心に増産を図る
品 質：大量生産・大量消費ではなく、高品質な NAGANO WINE としてブランド力を
高める
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信州ワインバレー構想
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長野県原産地呼称管理制度

原料ぶどうの生産地
長野県内産ぶどうのみとする。
（長野県産ぶどう１００％使用）
なお県内産ぶどうであれば品種のブレンドは認める。
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ワイン生産アカデミー
長野県内各地に小規模ワイナリー（醸造所）を増やし、多様な信州産ワインを供給
する態勢をつくろうと、東御市和（かのう）の「日本ワイン農業研究所」が来春、
ワイナリー経営に必要な知識を持った人材を育てる「千曲川ワインアカデミー」を
東御市内に設立する。
国内外から講師を招き、ワイン用ブドウ栽培や醸造の技術、ワイナリー経営のノウ
ハウを伝授。生産量全国トップクラスの県産ワイン用ブドウの多くを地元で加工、
出荷する態勢づくりにつなげたい考えだ。
事業費は約２億８千万円。農業など１次産業と加工・販売などを組み合わせた「６
次産業」を進める狙いで国などが設立した官民ファンド「農林漁業成長産業化支援
機構」、八十二銀行（長野市）、県信連（同）などでつくるファンド「信州アグリ
イノベーションファンド投資事業有限責任組合」が出資する予定で、１２日にも公
表する。
（長野県、信濃毎日新聞社）

Copyright(c) 2014 Ken Nakamura All Rights Reserved. 35 / 58



塩尻市の取り組み
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桔梗ヶ原

塩尻駅

東京

名古屋

松本
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塩尻市がワイン特区に認定！

平成26年6月27日、

塩尻市が、構造改革特別区域（ワイン特区）に認定されました。
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特区のメリット

・参入要件のハードルが、果実酒で1／3、
リキュールで1／6となり、小規模事業者が参
入しやすくなる。
・新規ワイナリーが設立、集積されることで
ワイン産地としてブランド力が向上する。
・栽培農家の高齢化、担い手不足問題の解決
につながる。
・アグリツーリズム（ワインツーリズム）な
どにより、観光業、商工業など他産業への波
及効果も期待される。
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塩尻ワイン大学
塩尻から日本ワインを牽引する人材を養成し、産地の維持と地域ブランド
力の強化を図るため、全国から意欲ある受講生を募り、実践的な醸造用ぶ
どう栽培技術とワイン醸造技術、ワイナリー経営手法を学ぶ「ワイン大
学」を、平成26年度から新たに開講
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塩尻ワイナリーフェスタ
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毎月20日は塩尻ワインの日

平成25年4月には「塩尻ワイン
の日」を制定し、塩尻ワインの
消費拡大と文化定着を目指した
取組みを行っています。
その取組みのひとつとして、

毎月20日の「塩尻ワインの日」
に市内飲食店で 「塩尻産ワイ
ン」に限り、無料で持ち込みが
できる「塩尻版ＢＹＯ」を実施
しています。
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塩尻観光ワインガイド養成講座
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ブランド戦略
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ぶどうの里ロードレース
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塩尻市ワインバー（名古屋）
「アペしよ！キャンペーン」の
掲げるフランスの食習慣
「アペリティフ」の趣旨に
賛同して出店。
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塩尻醸造所（仮） 渋谷

発酵料理×信州ワインの マリアージュ
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ご当地ワイナリー紹介
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五一わいん
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井筒ワイン
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城戸ワイン
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志學館高校
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志學館高校

• ワインを生産している高校

• 昭和18年（1943年）に果実酒類の醸造免
許を取得

• ぶどうの栽培から醸造まで

• 塩尻市の補助を受けて「フランスワイン
研修」毎年希望者5人程度が参加
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さいごに
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えんぱーく
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輪飲パーティ（異業種交流会）
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一升瓶ワイン ＋ 山賊焼き
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ぜひ、信州塩尻にいらして
ください。

ワイナリーを巡りながら、

個性あるワインで

輪飲してください。
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