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プロフィール
中小企業診断士
信州アルプス大学 学長

塩尻観光ワインガイド第4期生（2015）
ワイン検定ブロンズ（2016）
ワイン検定シルバー（2016）
J.S.A.ワインエキスパート（2017）
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ワインを取り巻く環境
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ワインを取り巻く環境

ワイン参考資料 メルシャン 2017年6月
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ワインを取り巻く環境

平成30年10月30日から日本ワイン法の適用開始 6



ワインを取り巻く環境
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ワインを取り巻く環境
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ワインの選び方がわかるようになって
お料理とより楽しめるのなら・・・・

もう少しいいワインを
飲んでみてもいいなぁ！



ワインの資格
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ワインの資格
• 日本ソムリエ協会
ソムリエ、ワインエキスパート、ワイン検定

• 全日本ソムリエ連盟
ワインコーディネーター、ソムリエ、ワイン検定

• 日本安全食料料理協会
ワインコシェルジュ

• 日本インストラクター協会
ソムリエインストラクター

• 日本ワイン協会
日本ワイン検定
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日本ソムリエ協会の資格

ワイン検定
ブロンズ

ワイン検定
シルバー

ソムリエ
ワインエキスパート
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ワイン検定
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14
https://www.youtube.com/watch?v=LIAfovm_EXI



ワイン検定 ブロンズクラス
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ワイン検定 ブロンズクラス
入門編としてご家庭でワインを楽しく飲んでい
ただける知識の習得

• テキスト20ページ
• 年3回
• 筆記試験のみ（実技なし）

• 講習会90分
＋

試験40分
• 7割で合格
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内容
• ワインの基本
歴史、品種、製造工程

• ワインを楽しむ
ラベルの読み方
飲み方、抜栓方法
テイスティング（外観・香り・味わい）

• ワインと料理の相性
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ワイン検定 シルバークラス
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ワイン検定 シルバークラス
レストランでソムリエに相談したり、ワイン
ショップでワインアドバイザーからアドバイス
をもらいながら、好みのワインを選んでいくた
めの知識の習得

• テキスト80ページ
• 年1回
• 筆記試験のみ（実技なし）
• 講習会120分

＋
試験40分
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内容
• 世界のワイン
日本を含む世界各国のワイン
概要、歴史、産地、著名なワイン

• テイスティング
テイスティングの目的
テイスティング方法
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J.S.A.呼称資格
ソムリエ・ワインエキスパート
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ソムリエ・ワインエキスパート
• テキスト600ページ
• 年1回
• 1次試験（筆記）
• 2次試験
（テイスティング）

• 3次試験
（サービス実技）
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試験内容

合格ライン 7割
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2017年問題
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2次試験
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合格率
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合格率

30％ 80％
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1次試験がCBTに変わります
CBT
(Computer Based testing)

32



33



勉強法 1次試験
• まずは一度過去問を解く
出題傾向の把握

• 教本を一通り流し読み（全体感の把握）
• 過去問分析
よく出るところ、重箱の隅を見分ける

• 過去問を解きながら暗記
• 地図に書き出す
• 模擬試験
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勉強法 2次試験
• 過去の出題把握
• まずは基本6品種を押さえる
赤：カベルネ・ソーヴィニヨン、ピノ・ノワール、シラー
白：リースリング、シャルドネ、ソーヴィニオン・ブラン

• 香り、色の表現のパターン化
• 品種当てに走らない
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2次試験のポイント
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赤・白
2種類の計4つ

ワイン以外のお酒

18％



ワインの楽しむために
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はじめての
塩尻ワインの会
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2月15日（木）寒い冬だから～お鍋とワインの会
年輪堂

3月 3日（土）春を感じるワイン会
レストラン ミルポワ
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日本ソムリエ協会の資格

ワイン検定
ブロンズ

ワイン検定
シルバー

ソムリエ
ワインエキスパート
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